
Jeudi 27 Septembre 

POMME    VEDETTE  

Réaliser un assortiment de produits savoureux et unanimement appré-
ciés par la clientèle telle est le but de cette journée de formation 
 
Fabrications abordées : 
 
• P’tit normand 
• Fougasse normande 

• tranche aux pommes 

• gratiné normand 
• brick pommes cassis 

• fleur de pommier 
• tourbillon aux pommes 
• capucin aux pommes 

42€ la journée 
repas du midi compris 

A partir de 10 H 

Inscription et lieu du stage : Maison du Boulanger  - Coutances   -  02.33.19.05.50 

Maison du Boulanger 
Rond point De Lattre de Tassigny  -  Bp421  - 50204 COUTANCES Cedex 

Tél : 02.33.19.05.50   Fax : 02.33.19.05.58  Mail : maison.du.boulanger.50@wanadoo.fr 
www.laboutiqueduboulanger.com 


