C’est un métier. /\/[ﬁ//d[ 21 Fg/]///[g// 2012

Pour tous les artisans qui souhaitent véaliser des
produdits de satson pour Lapéritif, d'un coltt pew
Elevé o partager en famille ou entre amis.

Au cours de cette jowrnée, plusteurs fabrications vont Btre abordées :

- Pain polenta

- PeOUENDS

- croustillant persillade et provencale
- pain aux fines herbes

- grating o'été

- Torsade au chévre et jambon

- semelle au jambon

- languette

42 € Lajouwuée
Inscription et Liew du stage: repas du mldi compris
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A partir de 10 HoO
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