C’est un métier.

Mercredr 10 octobre 2012

MELI ME O
d 'automne

Pour tous les artisans qui souhaitent réaliser des produits
de saison a base de pain, brioches, pate levée feuilletée,
sucré et salé

Au cours de cette journée, plusieurs fabrications vont étre abordées :

- cookie tout chocolat
— pain mokanoix

- chausson forestier
— petit pain citron

- paté aux légumes

- cep de vigne

- brioche aux épices

- pain de seigle aux epices

42€la journée

Inscription et lieu du stage: repas du midi compris

Maison du Boulanger
Coutances

A partir de 10 HOO

02.33.19.05.50

Maison du boulanger
Rond point De lattre de Tgesg— BP 421 - 50204 Coutances
Tél:02.33.19.05.50 Fax:02.305%H8 Mail : maison.du.boulanger.50@wanadoo.fr
wwwblzutiqueduboulanger.com



