
GALETTE DES ROIS 

Jeudi 25 Octobre  

Fabrications abordées : 
 
• galette fondant au chocolat et grué de cacao 
• galette à la noix de coco 
• galette à la mirabelle 
• galette à la mirabelle 
• galette aux fruits rouges 
• galette poire chocolat 
• galette thé à la bergamotte et agrumes 
• galette au caramel 
• galette citron framboise 

Le but de cette journée de formation est  d’élargir sa gamme de galettes 
des rois en vue de prolonger les ventes de fin d’année. Ainsi, une gamme 
de 8 galettes sera élaborée, allant des classiques vers les plus originales 
afin de satisfaire la clientèle à la recherche de nouveaux produits. 

42 € la journée  
repas du midi compris 
A partir de 10H00 

inscription et lieu du stage : 
Maison, du Boulanger — Coutances 

02.33.19.05.50 

Maison du Boulanger 
BP 421  - Rond Point De Lattre de Tasigny   - 50204 Coutances cedex 

Tél : 02.33.19.05.50  Fax : 02.33.19.05.58  Mail : maison.du .boulanger.50@wanadoo.fr 
www.laboutiqueduboulanger.com 


